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UNIQUEMENT POUR LES APPAREILS ou L'INDICATEUR DE
TEMPERATURE N'EST PAS DEJA APPLIQUE.

ONLY FOR PRODUCTS WHERE THEMPERATURE INDICATOR IS
NOT ALREADY APPLYED.
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CONTROLE DE TEMPERATURE ET CONSEILS COMPLEMENTAIRES

ZONE LA PLUS FROIDE DU REFRIGERATEUR

Le symbole ci-contre indique I'emplacement de la
zone la plus froide de votre réfrigérateur.

Cette zone est généralement délimitée en bas par
la vitre du bac a légumes, et, en haut par le
symbole ou bien la clayette positionnée a la
méme hauteur.

Afin de garantir les températures dans cette zone,
veillez a ne pas modifier le positionnement de
cette clayette.

Dans les réfrigérateurs a air pulsé (No-Frost), le symbole de la zone la plus froide n’est pas représenté
car la température a I'interieur de ceux-ci est homogéne.
L’INDICATEUR DE TEMPERATURE

Pour vous aider a bien régler votre réfrigérateur, celui-ci est équipé d’un indicg
permettra de controler la température moyenne dans la zone la plus froide.

Qur de température qui

ATTENTION : Cet indicateur est prévu pour fonctionner unigue tNavec votre

Dans les réfrigérateurs dotés d’un compartiment conse
est placé a l'intérieur de ce compartiment.

VERIFICATION DE LA TEMPERATURE DA
* Une fois I'appareil en marche depuis au moiy
la température de la zone la plus froide ¢s

es, vous pourrez vérifier régulierement que
et, le cas échéant, ajuster le thermostat en

gérateur est fonction de plusieurs facteurs tels que la
Waf{it€ de denrées stockées, la fréquence d’ouverture de la
gideMdtion lors du réglage de I'appareil.

Pour maintenir la bonne température a l'intérieur
de I'appareil pour une conservation correcte,
contrdlez que I'inscription OK apparait sur
l'indicateur.

Sil'inscription OK n’est pas visible sur I'indicateur,
cela signifie que la température n’est pas
correcte, dans ce cas, il est nécessaire de modifier
le réglage du thermostat et d’attendre |2 heures

Reglage correct Température non avant d’effectuer un nouveau contréle visuel de
optimale, réglez le lindicateur.
thermostat Apres chargement ou ouverture de la porte, il est

normal que linscription OK sur l'indicateur
disparaisse quelques instants plus tard.
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RESPECT DES REGLES D’HYGIENE ALIMENTAIRE

* Nettoyer fréquemment l'intérieur du réfrigérateur en utilisant un produit d’entretien doux, sans
effet oxydant sur les parties métalliques, puis rincer avec de I'eau additionnée de jus de citron, de
vinaigre ou avec tout produit désinfectant adapté au réfrigérateur.

* Rincer et essuyer avec un chiffon doux.

* Ne pas utiliser de produit abrasif.

Retirer les emballages du commerce avant de placer les aliments dans le réfrigérateur (par exemple,

emballages des packs de yaourts).

L’observation des conseils suivants est de nature a éviter la contamination croisée et a éviter

une mauvaise conservation des aliments :

* Emballer systématiquement les produits pour éviter que les denrées ne se contaminent mutuellement.

¢ Se laver les mains avant de toucher les aliments et plusieurs fois pendant la préparation du repas si
celle-ci implique des manipulations successives de produits différents, et apres, bien sir, au
moment de passer a table comme les régles d’hygiene I'imposent.

* Ne pas réutiliser des ustensiles ayant déja servi (cuillere en bois, planche a découper sans les avoir
bien nettoyés au préalable).

* Attendre le refroidissement complet des préparations avant de les stocker (exemple : soupe).

* Conserver les liquides dans des récipients fermés.

* Limiter le nombre d’ouvertures de la porte et, en tout état de cause, ne pas la laisser ouverte trop
longtemps pour éviter une remontée en température du réfrigérateur.

* Disposer les aliments de telle sorte que l'air puisse circuler librement

* Ne pas disposer les aliments en contact direct avec la paroi du fond d

CONSERVATION DES ALIMENTS DANS LE REFRIGERAT! t@ "ONCTION DE LEUR
NATURE

¢ Stocker les aliments selon leur nature dans la zone appro|

Zone tempérée : Boissons, beurre, sauces industriell préRarées, fromages a pétes cuite, fruits et
|égumes frais. @

Zone fraiche : Produits laitiers, desserts lactés abes grdsses, fromages frais.

Zone la plus froide : Viandes, volailles, poisso arouteries, plats préparés, salades composées,

a titre indicatif, pour plus de détails sur les différentes
zones de votre apparei 8¥le mode d’emploi dédié de celui-ci.
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